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Clea Crianza 2018

. En la zona mas dura de Ribera del
Atractivo, corpulento y Duero nace Clea Crianza, un vinos de
sedoso Bodega Bardos para rendir homenaje
a las valientes mujeres que dedican su
vida al vifiedo.

La bodega y FADEMUR (la Federacion
de Asociaciones de Mujeres Rurales)
han creado el Proyecto Clea para
ayudar cada afo a proyectos de
emprendimiento rural femenino.

Variedades:

Tinta del Pais.

Vihedo:

Vifiedos viejos de baja produccién,
seleccionados en las zonas mas altas
y frescas de Ribera del Duero, los
paramos de Burgos y Soria.

Vendimia:
Del 7 al 29 de octubre. Recogida en
cajas y pequefos remolques.

Elaboracion:

Fermentacién y maceracién en cubas
de 15.000 kg, a 28 grados durante 3 6
4 semanas. Fermentacion malolactica
en barricas de roble francés, con
batonage semanal, y controlando las
barricas una por una.

Crianza:
14 meses en barricas de roble francés.
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Visual:
Rojo picota amoratado, de capa alta.
Nariz:
D.O. Ribera Nariz atractiva con mucha fruta y
del Duero regaliz, combinadas con las notas de
su crianza.
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323 Boca:
AAo muy humedo en el que las buenas temperaturas del verano Corpulento pero sedoso y amable, con
favorecieron un buen estado sanitario de la uva y una perfecta un tanino perfectamente pulido y un
maduracion. agradable final, con recuerdo de fruta
negra y sotobosque.
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EL VINO SOLO SE DISFRUTA CON MODERACION



